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研
究
成
果
情
報

カ
ボ
チ
ャ
の
カ
ン
リ
ー
が

　
　

カ
ン
リ
ー
２
号
と
し
て
バ
ー
ジ
ョ
ン
ア
ッ
プ
研
究
部

育
種
の
経
緯

　

自
然
農
法
種
子
の
中
で
も
カ
ボ
チ
ャ
は

キ
ュ
ウ
リ
、
ト
マ
ト
に
つ
い
で
３
番
目
に

頒
布
量
の
多
い
品
目
で
す
。
ホ
ク
ホ
ク
し

て
甘
い
カ
ボ
チ
ャ
は
お
か
ず
に
も
お
菓
子

の
材
料
に
も
な
り
、
家
庭
菜
園
や
自
給
菜

園
で
も
人
気
の
あ
る
野
菜
で
す
。
冬
至
に

カ
ボ
チ
ャ
を
食
べ
る
習
慣
も
あ
り
、
特
に

か
ち
わ
り
を
始
め
、
中
長
期
に
わ
た
っ
て

保
存
で
き
る
品
種
が
根
強
い
人
気
を
得
て

い
ま
す
。

　

従
来
の
カ
ン
リ
ー
は
３
ヶ
月
程
度
の
貯

蔵
性
が
あ
り
ま
し
た
が
、
さ
ら
に
貯
蔵
性

が
高
く
、
貯
蔵
後
の
食
味
に
す
ぐ
れ
た
カ

ボ
チ
ャ
の
育
成
を
目
標
に
取
り
組
み
ま
し

た
。

　

カ
ン
リ
ー
２
号
は
在
来
種
の
自
然
交
雑

自
生
系
統
か
ら
選
抜
育
成
し
た
緻
密
極
粉

質
系
統
と
粉
粘
質
の
栃
木
県
在
来
種
の
交

配
種
の
中
か
ら
、
強
勢
で
う
ど
ん
こ
病
に

強
く
、
収
穫
ま
で
草
勢
が
維
持
さ
れ
、
貯

蔵
性
が
３
～
４
ヶ
月
で
粉
粘
質
の
濃
厚
な

旨
み
の
あ
る
高
品
質
カ
ボ
チ
ャ
と
し
て
育

成
し
ま
し
た
。

カ
ン
リ
ー
２
号
の　
　
　
　
　

　
　
　
　

果
実
品
質
の
特
徴

①
果
実
は
黒
緑
色
の
コ
マ
形
で
果
重
は

１
・
６
㎏
前
後
で
す
。

②
果
肉
色
が
濃
橙
色
の
粉
粘
質
で
甘
栗
の

よ
う
に
濃
厚
な
食
味
で
す
（
写
真
１
）。

③
カ
ン
リ
ー
に
比
べ
長
期
間
高
品
質
が
保

た
れ
、
貯
蔵
性
が
３
～
４
ヶ
月
と
高

く
、出
荷
用
、直
売
用
に
適
し
ま
す
（
表

１
）。

カ
ン
リ
ー
２
号
の　
　
　
　
　

生
育
特
性
と
栽
培
の
ポ
イ
ン
ト

　

カ
ン
リ
ー
２
号
は
、
中
緑
色
で
葉
柄
の

長
い
大
葉
で
、
太
ヅ
ル
で
節
間
が
長
く
、

ツ
ル
が
あ
る
程
度
伸
び
て
か
ら
着
果
が
始

ま
る
中
生
種
で
す
。
坦
果
力
が
高
く
二
番

果
ま
で
収
穫
で
き
ま
す
。

　

か
ち
わ
り
や
ケ
イ
セ
ブ
ン
と
比
べ
て
う

ど
ん
こ
病
に
強
く
、
ツ
ル
持
ち
が
良
く
、

草
勢
が
強
い
た
め
、
地
力
の
低
い
土
壌
で

も
育
て
や
す
い
品
種
で
す
（
表
２
）。
元

肥
を
施
す
場
合
は
１
株
当
た
り
ボ
カ
シ
肥

１
０
０
ｇ
を
目
安
に
完
熟
堆
肥
と
混
ぜ
て

鞍
つ
き
に
し
て
入
れ
て
く
だ
さ
い
。
た
だ

し
、
チ
ッ
ソ
過
多
は
ツ
ル
ぼ
け
に
よ
る
落

花
や
ア
ブ
ラ
ム
シ
の
発
生
を
招
き
ま
す
の

で
、
注
意
が
必
要
で
す
。
ま
た
、
排
水
不

良
畑
で
は
疫
病
が
発
生
し
や
す
く
な
る
の

で
、
高
畦
に
し
て
圃
場
の
周
囲
に
溝
を
深

く
掘
り
ま
す
。

　

カ
ン
リ
ー
２
号
は
か
ち
わ
り
や
ケ
イ
セ

ブ
ン
と
比
べ
て
、
高
節
位
に
着
果
す
る
の

で
、
畝
間
は
広
く
と
り
ま
す
（
図
１
）。
特

に
、
肥
沃
土
壌
で
は
無
肥
料
で
芽
か
き
を

し
な
い
粗
植
放
任
栽
培
を
し
ま
す
（
写
真

２
）。
放
任
に
す
る
場
合
は
畦
幅
４
・
５
～

６
ｍ
を
目
安
と
し
、
芽
掻
き
を
す
る
場
合

は
３
ｍ
く
ら
い
で
も
栽
培
で
き
ま
す
。
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品種 調査日 ふかし色 粉質性 食感 甘さ 食味 評価

カンリー
２号

10/ 上 橙 極多 粉 △ さつまいも
風味 Ａ

12/ 下 濃橙 中 粉粘 ◎ くり風味 Ａ

1/ 下 橙 少～なし 粉粘～粘 ◎ やや過熟 Ｂ

カンリー
【参考】

10/ 上 鮮橙～橙 極多 粉粘 △ さつまいも
風味 Ａ

12/ 下 橙 少 やや粘 ◎ くり風味 Ｂ

1/ 下 橙 少～なし やわらか粘 ◎ 過熟 Ｂ

品種名 カンリー２号 カンリー【参考】 かちわり ケイセブン

草勢 強 強 中 中

うどんこ病強さ 強 強 中 中

葉の大きさ 大 大 中大 中大

葉色 中緑 中緑 中緑 中緑

果形 コマ形 コマ形 洋ナシ系 偏円形

果皮色 黒緑色 中緑色 灰緑色 淡灰緑色

平均果重 (kg) １．６ １．６ １．２ １．３

熟期 中晩生 中晩生 中晩生 中晩生

貯蔵性（可食期間） ３～４ヶ月 ３ヶ月 ３～５ヶ月 ３～５ヶ月

おすすめ食べ時期 １～３ヶ月 １～２ヶ月 ３～５ヶ月 収穫直後 ～５ヶ月

果肉色 濃橙色 濃橙色 茶橙色 黄色

肉質 粉粘質 粉粘質 緻密強粉質 緻密粉質

※カンリー２号は、今期小袋１袋の限定頒布とさせていただい  
　ております。また、寡少品種のため品切れの場合はご了承く
　ださい。
※カンリーは一昨年をもちまして頒布を終了しています。

※「おすすめ食べ時期」は各品種の風味が最も味わえる、収穫からの時期

写真２　カンリー２号の粗植放任栽培の様子
（北海道）

図１　各品種の着果節位の調査結果

表２　自然農法種子カボチャ各品種の特性

写真１　カンリー２号の貯蔵性と果肉の変化

表１　カンリー２号とカンリーの食味等の比較（９月上旬収穫）

作型図

収穫１ヶ月後 ２ヶ月後

３ヶ月後 ４ヶ月後


